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河北玫瑰花辣椒烘干机厂家制造商

发布日期: 2025-09-22

辣椒大型烘干机械设备结构组成

全自动辣椒烘干设备主要由自动上料机、烘干主体、热源系统、传动、控制系统等组成，自动化
程度高，操作方便，辣椒烘干自动化程度较高的大型干燥机械。

辣椒烘干的过程

自动上料：将要烘干的辣椒放在上料口，上料口设置有匀料器，可将辣椒均匀平铺在上料网带上，
缓慢输送至烘干箱内；

烘干：根据辣椒品种烘干情况和要求，设置好机器各项参数指标，启动机器开始烘干，一般要试
运行；

自动烘干：烘干机内部有多层网带结构，可带动辣椒在烘室内不停运动、翻转，实现辣椒均匀烘
干，辣椒与热空气充分接触，一层烘干完成自动掉落至下层网带，烘干更均匀；
辣椒烘干机设备的厂家。河北玫瑰花辣椒烘干机厂家制造商

烘干是辣椒粗加工的一道重要工序，可以增加辣椒的销售成本，提升利润空间，同时还解决
了大量辣椒在季节内短时间成熟容易造成损失和淤积的问题。那么这么多品牌的辣椒烘干机，哪
个厂家的比较好呢？南充首创科技作为一家老牌的烘干机生产厂家，多年来一直致力于为客户解
决农产品的收储问题，在农产品烘干研究已经有很多年的历史了。公司成立时间在2002年，经过
多年的发展，已经发展成为一家集研发、生产、物流、售后等全过程的一家综合性公司。从辣椒
烘干机研制投产成功，多年来已经为超过百家的辣椒烘干客户提供过设备与技术支持。在辣椒烘
干产业为客户创造了价值，提高了利润空间。接下来讲讲南充首创科技辣椒烘干机的产品优势河
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北玫瑰花辣椒烘干机厂家制造商四川大型辣椒烘干机厂家。

辣椒烘干机的价格主要是由几个方面来确定的：1需要干燥鲜辣椒的产量。不同的产量设计的
辣椒烘干机的大小不同，大型的辣椒烘干机价位会比小型的高些。2辣椒烘干机的热源选择。辣椒
烘干机是一款热风烘干原理的网带烘干机，热源选择很多，有煤、蒸汽、天然气、空气能等，热
源选择不影响辣椒的干燥效果。现在市面上的辣椒烘干机多用空气能作为热源，可以有效的节约
加工成本。3烘干机的材质。一般来说，辣椒烘干机采用的是常规材质，也可以根据客户要求定制
外观不锈钢形式的辣椒烘干机。

    辣椒本属“进口”货，明代以前的古籍，没有辣椒的任何记载，《群芳谱》中虽有一
段“秦椒”的记载，但性状仍是花椒。辣椒果实含有辣椒碱、二氢辣椒碱等辛辣成分，并有隐黄
素、辣椒红素、胡萝卜素等色素，还有维生素C、柠檬酸等。辣椒刚传入中国时，人们只只从感性
认识上决定好恶，食用辣椒时人们感到热乎乎的，并直接感到唾液分泌及淀粉酶活性增加了，能
够促进食欲，加强胃的运动。四川大部分地区日照时间短，空气湿度大，辣椒有除湿的作用，因
此四川人喜爱吃辣椒。王力先生40年前写过一篇小品《辣椒》，说云贵川多半的人都喜欢辣
椒，“向来不喜欢辣椒的我，在辣椒之乡住了几年，颇有同化的倾向”，这位语言学家预言西南
的人肯努力宣传，“日之于味有同嗜焉，我想念不久的将来，辣椒将成为全国的好友”。王力先
生的预言，现在不是已经逐渐成为现实了吗？四川人嗜辣，尽人皆知。其实湖南、陕西、云南、
贵州、广西、山西等地百姓也都喜欢辣椒。一些地区流传着“辣椒籽，一餐无它不得饱”的谚语。
在关中地区，只要一碟辣椒，人们就能就着馍吃得津津有味。云南思茅地区有一种辣椒，含辣椒
素是一般辣椒的20倍，它不能直接食用，否则会辣得口唇裂口，牙龈出血。一般将它涮一下。大
型辣椒烘干房厂家。

用天然气作为热源提供的辣椒烘干机哪里有？来南充首创科技，天然气辣椒烘干机成熟产品，烘
干效果好，节约能源，降低辣椒加工成本，提供了辣椒产品的利润空间。天然气辣椒烘干机，就
是使用天然气作为热源的辣椒烘干机，天然气燃烧的热量，由风机将热量带入烘室，热风循环的
方式将辣椒水分带出，达到辣椒干燥的目的。南充首创科技作为十多年的农产品烘干设备生产厂
家，已经销售过多台的天然气辣椒烘干机，根据不同客户的需求定制不同大小的场地的辣椒烘干
机，满足了客户的需求。南充首创科技位于四川省南充市，多年的辣椒烘干机生产经验，作为天
然气辣椒烘干机的生产厂家，不止可以生产销售定制天然气的辣椒烘干机，也可以满足定制其他
热源的辣椒烘干机，对于辣椒烘干机的研制已经很多个年头，在市面上有不少的客户积累。大型
辣椒烘干机的厂家。河北玫瑰花辣椒烘干机厂家制造商

新疆辣椒烘干机的厂家。河北玫瑰花辣椒烘干机厂家制造商

设备性能特点1、多温区。根据设备产能按辣椒加工干燥曲线，在设备的横纵方向设置多个温
区，各温区的温度按辣椒干燥工艺设置，使辣椒在干燥过程中自动经过预热干燥-匀速干燥-减速
干燥三个阶段，达到质量高效的作业结果。2、排湿设计。遵照辣椒干燥工艺要求，通过工业化设
计，采用优化的排湿方案，控制各干燥阶段的介质湿度，调节辣椒内外部水分的蒸发速度，为辣
椒部分的水分蒸发保留通道，从而缩短干燥周期，实现干椒品质的优化。3、自动循环翻动。让辣
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椒在干燥过程中做段落翻动，确保其表面受热均匀，达到控制变形程度、表面色泽一致的目的。4、
精确控温。采用的温控技术，控制各温区温度，调节各阶段的蒸发量，与湿度控制结合，提高匀
速蒸发阶段温度，促进蒸发速度，保全固有的辣素和辣椒原有色泽的前提下能有效缩短干燥周期。
5、内置式管网送风技术。将多组送风管网分层置于料网下方，通过风孔的分布变化调节送风的均
匀度和各层的送风量，使同一层各部位接受的热风基本一致，各层各阶段的温度有所区分。解决
了传统干燥设备的送风不匀、温度不适的难题，使能量交换更加充分有效，对干燥速度的提升品
质的保全起到很大的作用，也是辣椒烘干机作业结果优异的技术。河北玫瑰花辣椒烘干机厂家制
造商

四川南充首创科技开发有限公司创始人李学齐先生从1972年开始热风循环烘茧机研制至今，
历经四十余载的稳健发展与沉淀，公司已成长为国内大型智能农业机械装备制造商之一，以农特
产品智能干燥设备、智能蚕桑装备、风机、空气能热泵等研发制造为业务，涵盖农产品加工、食
品加工、中药材加工、蚕桑丝绸等领域。已拥有2个制造基地和1个研发创新中心，现有研发、管
理、销售和技术工人200余人，生产基地达30000余平方米。公司从微型机械到大型成套加工系统，
通过先进的技术、软件、设备和服务，助力产业优化，帮助客户优化运营。凭借不断增强的创新
能力、突出的灵活定制能力和完善的交付能力赢得了国内外客户的信任与合作，产品远销英国、
澳大利亚、白俄罗斯等全球17个国家和地区。


